IMPORTATION

Ingrédients :
Brioche en tranches 36.1% (farine de BLE, OEUFS de poules élevées en plein air, BEURRE concentré (soit
16% de BEURRE reconstitué), sucre, levain (farine de BLE, eau, sel, GLUTEN de blé), eau, sirop de sucre
inverti, levure, sel de Noirmoutier, émulsifiants : mono et diglycérides d'acides gras - stéaroyl-2-lactylate de
sodium, aréme naturel de vanille, GLUTEN de blé ), LAIT, OEUFS de poules élevées en plein air, CREME

( CREME, stabilisant : carrghénanes), sucre, aréme naturel d'eau de fleur d'oranger, extrait de vanille.

Utilisation :
A réchauffer au four mixte 200°C pendant 12 minutes, a la poéle, au micro-ondes ou au grille-pain

A
Phene

Fiche Technique

BRIOCHE PERDUE, PRETRANCHEE 3x12 TR

Code Date Type ucC Poids
JR5404 | 20.03.2024 Surgelé CcT 3.06KG
Description :

Brioche perdue, prétranchée (12 tranches)
surgelée. Origine France

DLC

Conservation

Utilisation aprés décongélation

2 mois

-18°C

24h a T°C ambiante

Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g :

|AIIergénes Majeurs :

Contient; céréales contenant du

gluten,lait,oeufs et dérivés

Energie 1199KJ / 286Kcal
Matiéres grasse 13.00
dont acides gras saturés 7.40
Glucide 34.00
dont sucres 15.00
Fibres 0.90
Protéines 7.80
Sel 0.41
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