
Code Date Type UC Poids 

FA0025 24.04.2019 SURGELÉ CT 4.0KG

Description :

Ingrédients : 

Utilisation :

DLC Conservation

3 mois -18°C

Energie 

Matières grasse 

dont acides gras saturés 

Glucide  

dont sucres 

Fibres  

Protéines 

Sel  

Démouler le clafoutis encore surgelé et laisser le pendant 2 h en chambre froide entre 0°C et +4°C.

Fiche Technique 

 BANDE CLAFOUTIS AUX CERISES 4X1KG    SURGELÉ

Un appareil à clafoutis garni de cerises.

eau, griottes (13%), sucre, préparation pour crème pâtissière [sucre, amidon modifié de pomme de terre, 

poudre de LACTOSERUM , stabilisants : E263, E450iii, E339ii, poudre de LAIT  écrémé, colorant alimentaire 

(curcuma), arôme naturel], OEUFS entiers (ponte au sol), farine de BLE , huile de colza, blanc d' OEUF (ponte 

au sol), sel, amidon modifié, agent de démoulage [huile végétale de colza, cire végétale (carnauba), 

émulsifiant : E322 (colza)], poudre à lever [E450i, E500ii, farine de BLE ], arôme naturel de vanille.
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Après décongélation
Une fois décongelé, conserver au réfrigérateur** et consommer sous 

24heures maximum

Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g : Allergènes Majeurs :
1258KJ / 298Kcal Blé,lait,œufs.
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