
Code Date Type UC Poids 

TS6022 20.05.2020 Surgelé CT 1.440KG

Description :

Ingrédients : 

Utilisation :

DLC Conservation

2 mois -18°C

Energie 

Matières grasse 

dont acides gras saturés 

Glucide  

dont sucres 

Fibres  

Protéines 

Sel  

Sans décongélation réchauffer la tarte tatin dans son moule, au four à chaleur tournante préalablement préchauffé 20 min à 180 

C Retourner le produit et démouler Laisser reposer quelques minutes avant de déguster

Fiche Technique 

TATIN AUX LÉGUMES DU SOLEIL 18X80G

Tarte tatin

Pâte feuilletée 26,8%(farine de blé (gluten), beurre concentré ( lait) , eau, sel), légumes 62,3%, (poivrons 

jaune pré-frits (poivrons jaune, huile de tournesol), oignons pré-frits ( huile d’olive, sel, acidifiant: acide 

citrique), courgettes pré-frites ( huile de tournesol), poivrons rouges pré-frits (poivrons rouges, huile de 

tournesol), aubergines grillées, tomates semi déshydratées, demi tomates cerises séchées (tomates 

séchées, huile de colza, sel, origan, ail)), huile d’olive, sucre, ail en poudre (contient sulfites , amidon 

transformé de maïs), sel, thym
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Après ouverture

 À conserver 24h maximum entre 0 et 4 C après décongélation.

Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g : Allergènes Majeurs :
931KJ / 223Kcal Blé, lait et sulfites.
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