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IMPORTATION TARTE FLAN 10X750G
Code Date Type ucC Poids
SYoo71 | 01.01.2020 Surgelé CT | 7.500KG
Description :

Pdte brisée, creme a flan au bon godt d’oeufs et de
vanille. Tarte cuite surgelée.
3\ Oeufs de poules élevées au sol.

Ingrédients :

LAIT entier en poudre reconstitué - Eau - Farine de BLE - Sucre - Graisse végétale de palme - OEUFS frais
2.6% - Amidon transformé de mais - Amidon de mais - Sel - Gélifiant : carraghénanes - Aréme vanille -
Dextrose - Emulsifiant : mono et diglycérides d'acides gras - Colorants : extraits de curcuma et paprika.

Utilisation :

Laissez décongeler la part de tarte environ 7 heures a 4°C ou pendant 10 heures minimum si vous
décongelez les tartes entiéres.

Vous pouvez également enfourner les tartes 15 minutes dans un four préchauffé 10 minutes a 180°C. Le
flan se déauste froid de préférence

DLC Conservation |Aprés ouverture
2 mois -18°C A conserver 48h maximum entre 0 et 4 C aprés décongélation.

Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g : Allergénes Majeurs :
Energie 893K/ / 213Kcal CEufs, blé, lait.
Matiéres grasse 9.20 Ce produit a pu étre en contact avec de
ont acides gras saturés 4.60 I'arachide et des fruits a coque.
Glucide 29.00

dont sucres 18.00
Fibres 0.00
Protéines 3.40
Sel 0.50
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