= " Fiche Technique
Phene

d'un décor

Ingrédients :

xanthane), jaune d' OEUF pasteurisé sucré (jaune d' OEUF *, sucre), sucre, extrait de café 2% (eau,

BLE. *issu de poules élevées en plein air.

Utilisation :
Sortir du congélateur*** et laisser décongeler dans le réfrigérateur** (entre 0°C et 4°C) pendant 6

IMPORTATION BANDE TIRAMISU 6X800G SURGELE
Code Date Type ucC Poids
ERO057 | 20.06.2019 SURGELE CT | 4.800Kg
Description :

Entremets composé d'une mousse au mascarpone (51%),
d'un sirop d'imbibage au café (28%), d'un biscuit (19%) et

CREME (CREME, stabilisant : carraghénanes), mascarpone 20% (créme de LAIT, LAIT entier, correcteur
d'acidité : acide citrique), sirop de sucre inverti, eau, blanc d' OEUF (blanc d' OEUF *, stabilisant : gomme

café, sucre,

contient caféine), marsala (alcool 0,4%, conservateur : anhydride SULFUREUX), fécule de pomme de terre,
farine de BLE, LAIT demi-écrémé, cacao en poudre, gélatine bovine en poudre, café soluble 0,5%, gluten de

heures
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DLC Conservation |[Aprés décongélation
3 mois -18°C conserver au réfrigérateur** et consommer sous 48 heures maximum.
Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g : Allergénes Majeurs :
Energie 808KJ / 193Kcal (Eufs,Lait et produits a base de lait,
Matiéres grasse 8.30 Céréales contenant du gluten, Anhydride
dont acides gras saturés 3.90 sulfureux et Blé
Glucide 25.00
dont sucres 21.00
Fibres 0.90
Protéines 3.80
Sel 0.14




