Ingrédients :

Utilisation :

qu'ils soient doré

A )

Phene

IMPORTATION

Au four: préchauffez le four a 180°C.
Placez les batonnets sur du papier sulfurisé et laissez réchauffer pendant 10 minutes environ jusqu'a ce

Fiche Technique

Cigare crevettes basilic -15g

Code Date Type ucC Poids
FP0O002 | 07.06.2018 Surgelé CcT 2,97 kg
Description :

Cigare crevettes basilic -15g Pré-frit - surgelé -

carton de 198 pieces
Bdtonnets avec une fine pdte de blé dorés de taille
homogene farcis avec des crevettes, des carottes, de

I'igname, du basilic et de la ciboule

Pdte de blé ( Eau, Farine de blé ( GLUTEN ), huile de tournesol, sel), carrotte, crevette ( CRUSTACE ),
igname, ciboule, huile de tournesol, Basilic, ail, sel, sauce huitre (Eau, huitre ( MOLLUSQUE ), sucre, sauce
SOJA, amidon de tapioca modifié, sel, stabilisant : gomme de xanthane), sauce poisson (Anchois

( POISSON ), sel), poivre

DLC

Conservation

Apres décongélation

2 mois

-18°C

Ne jamais recongeler un produit décongelé

Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g :

Energie 225 kcal
Matiéres grasse 10g
dont acides gras saturés 1.6g
Glucide 23g
dont sucres 2.6g
Fibres 2.4qg
Protéines 7.5g
Sel 0.86g

Allergénes Majeurs :

Blé, gluten
Crustacé
Mollusques
Poisson
Soja
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