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IMPORTATION TERRINE 3 POISSONS 1.6KG
Code Date Type ucC Poids
0C1227 | 01.07.2020 FRAIS PC 1.6KG
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Ingrédients :

Chair de saumon * 25.5%, eau, huile de colza, créeme fraiche, chair de

lieu noir ** 9.1%, surimi base (dont cabillaud , sucre), cabillaud *** 6,4% carottes,
amidon et farine de blé , jaune et blanc d ’ oeuf vin blanc (alcool), sel, lait écrémé,
lactosérum ( lait, lactose ), sucre, dextrose, gélifiants : E410,E407,E415, persil, arémes
lactose , poisson , crustacé , mollusque ), colorant : E160c, épices moutarde ).

*Salmo salar (Norvege, Ecosse, Irlande, France, Chili), **Pollachius virens FAO27),
***gadus morhua (FAO 27)

Décors 7% : gelée (eau, dextrose, épaississants : EA07, E410, E440, E418, E508,
stabilisant : E263), épices ( moutarde ), légumes, graines de sésame

Utilisation :
A déguster en entrée froide (accompagné d’une salade verte), en entrée chaude (réchauffée au micro onde, four
vapeur ou en plat principal (accompagné de légumes)

DLC Conservation |Aprés ouverture
14 JOURS 0°a4°C A consommer dans les 24h apres ouverture
Valeurs Nutritionnelles et energetiques 100g : Allergénes Majeurs :
Energie 898KJ / 217Kcal Saumon,créeme,lieu noir, cabillaud,
Matiéres grasse 18.00 blé,ceufs,lait,lactose,poisson,crustacé,m
dont acides gras saturés 4.20 ollusque, moutarde, sésame.
Glucide 4.60
dont sucres 2.10
Fibres
Protéines 9.70
Sel 2.00
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